
Alors que l’exploitation alsacienne s’apprête à fêter ses 160 ans, les finitions du chantier 
de rénovation révèlent des espaces de travail et d’accueil repensés où la Famille Huttard 
pourra partager sa passion avec les visiteurs tout en transmettant ses valeurs. 

2020 marque ainsi pour la Maison l’année du renouveau, valorisant et mettant en lumière 
l’engagement des générations précédentes. 

LA MAISON JEAN HUTTARD, LE RÉCIT D’UNE PASSION FAMILIALE
Fondée en 1860 à Zellenberg par Jean Baptiste Huttard, la Maison se transmet de génération en  
génération dans le respect de l’environnement et des Hommes. Très tôt, les choix de la famille sont une 
illustration de la défense d’une agriculture durable. En 1950, Jean Jacques est ainsi l’un des premiers 
à enherber les vignes pour une culture raisonnée. En 1980, son fils Jean Claude poursuit ses efforts en 
faisant le choix de réduire volontairement les rendements ; tous œuvrent pour produire des vins purs 
exprimant au mieux leur terroir.  Plus récemment, ce sont Hélène et Antoine qui vont concrétiser cet 
engagement en choisissant de convertir l’exploitation à l’agriculture biologique en 2018. 

Pour le 160ème anniversaire de la Maison, la famille Huttard a souhaité que cette philosophie et 
l’héritage des générations précédentes soient palpables et s’incarnent dans l’ensemble des locaux. 
Depuis l’accueil jusqu’aux zones de production et de stockage en passant par les bureaux, tout a été 
modernisé dans cet esprit. Après 9 mois de travaux, ils s’apprêtent à révéler un espace qui reflète leurs 
valeurs : durable, écologique et contemporaine. 

LA MAISON JEAN HUTTARD 
SE RÉINVENTE  
POUR SES 160 ANS
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 UN CHANTIER 100% MADE IN ALSACE
Le choix d’entreprises alsaciennes s’est naturellement imposé à la Famille Huttard au moment de lancer 
ce projet d’envergure. Désireux de défendre des savoir-faire français et à plus forte raison régionaux, 
ils ont choisi des artisans partenaires avec des expertises rares et reconnues. 
Pour la couverture des murs extérieurs et intérieurs en tomettes de terre cuite, ils ont fait appel à la 
dernière tuilerie-briqueterie artisanale en Alsace : la briqueterie Lanter. Au-delà du cachet esthétique, 
ces tomettes, produites de manière artisanale et manuelle, sont un excellent isolant thermique.  
Le choix d’un matériau ultra-brut s’est également imposé pour la pièce majeure, l’îlot central en béton 
réalisé par l’entreprise de maçonnerie alsacienne Schramm. Cet îlot permet d’accueillir les visiteurs 
en toute convivialité et de revisiter la dégustation en faisant tomber les barrières. Les échanges sont 

fluidifiés et harmonisés. 

UN PROJET ÉCO-RESPONSABLE AU PLUS PROCHE DE LA NATURE ET DES VALEURS DE LA MAISON
La Famille Huttard a veillé à l’impact écologique du chantier mais aussi à sa pérennité dans tous ses 
choix : partenaires régionaux, matériaux à forte valeur ajoutée, techniques durables… tout a été pensé 
dans les moindres détails. 

En cave, le premier enjeu était de mieux réguler les températures et de stabiliser l’hygrométrie tout 
au long de l’année pour offrir de meilleures conditions de stockage et ainsi conserver nos vins jusqu’à 
leur maturité optimum.

Les tommettes ont été choisies pour l’espace d’accueil et de vente. Cette technique permet d’utiliser 
très peu d’énergie car la température naturelle de la pièce reste fraîche et aucune climatisation n’est 
nécessaire. 

Pour la végétalisation des extérieurs, sur près de 25% des surfaces non bâties, la volonté de privilégier 
des essences locales adaptées au terroir et au climat guide également le choix des plantations qui 
seront réalisées en novembre. Le deuxième objectif de cette sélection est d’assurer une floraison 
permanente pour devenir un micro-refuge pour les insectes et de cette façon un coin de nature 
propice aux oiseaux. Avec la mise en place de perchoirs et de nichoirs, la famille souhaite également 
sensibiliser les visiteurs sur la facilité de créer des espaces favorables à la biodiversité.

UN LIEU D’ACCUEIL POUR TOUS LES PUBLICS
Le dernier souhait de la famille à travers ce projet est d’offrir un espace d’accueil adapté à tous les 
publics. Que l’on soit en famille, entre amis, en couple, amateurs éclairés, novices ou même si l’on ne 
boit pas d’alcool… chacun est le bienvenu. Hélène & Antoine ont sélectionné des jus de fruits et des 
thés bios auprès d’entreprises locales, toujours dans la volonté de défendre les savoir-faire artisanaux 

locaux et de tisser des liens pérennes avec des acteurs régionaux.  

Une attention toute particulière est portée à la clientèle locale qui est invitée à se réapproprier les lieux. 
Que ce soit autour de l’îlot central, en terrasse ou sous la pergola, les visiteurs sont accueillis en toute 
convivialité pour une plongée dans un monde d’histoire, de savoir-faire, de passion, de création et de 
partage. 

Avec ces espaces et de nombreuses animations : soirée wine & tapas et Urban food, privatisation des 
lieux, oenotourisme, bar à vins … la Maison Jean Huttard fait figure de précurseur dans la diversité de 
l’offre proposée. 

A PROPOS DE LA MAISON JEAN HUTTARD
Exploitation familiale en agriculture biologique implantée à Zellenberg depuis des générations, la Maison  
Huttard incarne le renouveau du vignoble alsacien. Hélène et Antoine exploitent aujourd’hui 8 hectares de 
vignes sur 45 parcelles différentes et s’appuient sur leurs expériences, leurs connaissances du vignoble et le 
savoir des anciens pour proposer des vins purs et complexes, reflets des plus beaux terroirs. Ils composent 
une grande palette de vins incarnant chacun une personnalité unique. https://www.alsace-jean-huttard.fr  


